
 
 
 
 
 

 

 

 

Highlights am Karfreitag  
 

 

Hummersüppchen € 7,00 

mit Staudensellerie und Fenchel  

 
Matjesfilet nach „Hausfrauen Art“ 13,00 

2 Nordsee-Heringsfilets mit feiner Sauce aus Essiggurken, Karotten, Äpfeln und Mayonnaise, 

 dazu reichen wir Salzkartoffeln und Salatbouquet 

 
gebackenes Kabeljaufilet € 18,00 

das Filet des Atlantik-Fisches, 

 im Weißbrotmantel mit Butterschmalz in der Pfanne gebacken,  

dazu reichen wir Kartoffel-Gurkensalat und einen kleinen Beilagensalat 

 
Fischtopf nach „Bouillabaisse Art“ € 22,00 

eine kräftige Fischbrühe verfeinert mit Safran und Pernod, 

darin knackiges Gemüse, Kartoffeln, Fischfilet, Garnele und Muscheln   

  
Lachsfilet auf der Haut gebraten € 27,00 

arrangiert auf Bratkartoffelstampf mit Zwiebeln und Majoran,  

dazu Pommery-Senfsauce und geschmorter Fenchel  

 

Zander & Gnocchi € 24,00  
Kartoffelbällchen geschwenkt mit Oliven, Artischocken und Zucchini, 

darauf gebratenes Fischfilet mit Rucola und 

 dazu als Dip eine Paprika-Salsa 

 

Bärlauch – Pasta € 18,00 

Rigatoni geschwenkt in einer Frischkäse-Rahmsauce mit Bärlauch, 

vollendet mit zweierlei Spargel und getrockneten Tomaten 

…gerne auch mit gebratenem Fischfilet € 25,00 


